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Precios de
Importador

ESPUMANTES
& CAVAS Nombre Origen/Cepa Elaboracién Calificacién
Pais: Espaiia Brut Nature Gran Reserva
Alta Alella ori én' g 0 Cava Certificado Orgdnico
10 Gran gen: o Elaborador Integral: PENIN 96 2012 829.000
Cepa: 60% Pansa Blanca 100% prensado y vinificado
Reserva 40% Chardonnay .
en la propiedad
Alta Alell Pais: Espafia 42219 109.000
ta Alella Origen: D.O Cava Brut Nature Gran Reserva < 2019
@ Laieta Gran Cepa: Pansa Blanca Certificado Orgdnico PENIN 92 750ml 184.000
Reserva (Xarel-lo), Macabeu, WE 91
Chardonnay, Pinot Noir 15§8r1n9| 387.000
Alta Alella . - Certificado orgdnico -
- . . Pais: Espana Cubas 100% acero inoxidable ~ PENIN 91 188.000
) Laieta Rosé Origen: D.O Cava Enveiecimi L. 2019 .
- ’ nvejecimiento Minimo WE 94
Gran Reserva Cepa: Matar6 (Monastrell) 3¢ 4o 0coc
Pais: Espafia Paraje Calificado 3 2019
E Alta Alella Origen: D.O Cava Brut Nature P\];:\[I\;Ig]294 om - 389.000
z Mirgin Opus Cepa: 60% Chardonnay Certificado Orgdnico 2017
40% Pansa Blanca Js 92 1s0om  628.000
Pais: Espaila Cava de Paraje Calificado PENIN 94
k] Al.ta Alella Origen: D.O Cava Organic Certified WE 92 o7 473.000
Mirgin Exxeo Cepa: 60% Pansa Blanca  gry¢ Nature JS 92 ’
40% Chardonnay
Pais: Espaiia 2020
o3 Alta Alella Origen: D.O Cava Brut Nature Gran Reserva PETIN 02 375ml 77.000
IE — Mirgin Gran Cepa: Pansa Blanca Certificado Orgqmcq WE 90 7%8%? 112.000
Reserva (Xarel'lo) - Macabeu, Cubas de acero inoxidable 2015
Parellada 1soom  252.000
Alta Alella Pa.is: Espafia Brut Nature Rosé
- Origen: D.O Cava .
Mirgin Rose . Guarda Superior WE 90 2020  117.000
G R Cepa: Matar6 Certificado Orgdnico '
ran Reserva (Monastrell)
Pais: Espana Organic Brut Nature 2021
Alta Alella Origen: D.O Cava Rei]erva WE 90 7om  175.000
Bruant Cepa: Pansa Blanca Sin sulfitos afiadid 2020
(Xarel'lo) in sulfitos afiadidos 1soom  348.000
Pais: Espaiia £ "
. Ecoldgico "Rosado
Alta .Alella Orlge.n. D0 Cava Brut Nature Reserva 2020 213.000
Capsigrany Cepa: Pansa Rosada Sin sulfitos afadidos
(Xarel'lo vermell)
Alta Alell g?iis;isgzﬁ:ﬁa Pet-Nat "Sparkling Natural” -
aalela gen. &sp Orgdnica, Sin sulfitos PENIN 90

Aus Pet Nat

Cepa: Pansa Blanca
(Xarel'lo)

aiiadidos

2023 110.000

S
6| i\'

Alta Alella
Aus Pet Nat Rose

Pais: Espana
Origen: Espana
Cepa: Pansa Rosada
(Xarel-lo vermell)

Primer "Rosado" Ecoldgico
Brut Nature Reserva
Sin sulfitos afiadidos

2022 127.000



BLANCOS ESPANA

2023

4 Menade Verdejo Pals: Espana . Sin crianza, organico, .. oo 75m  92.000
B Ecolbaico Origen: Castilla y Le6n D.O vegano, sin gluten 2022
3] g Cepa: Verdejo 1soom  188.000
. Menade Pais: Espafia Sin crianza, organico, ~
R i i . i ; 4 4 Penin 91
' gy * Sauvignon Blanc 8;;?;%53}512233 LeonDO . ano, sin gluten Agotado
. Flmm Pais: Espana 10 meses en barricas de 2021
i Burks ?— LMaelI\I/Ia;(slieén Origen: Castilla y Leén D.0  roble francés. Parras de 750ml 213.000
Cepa: Verdejo mds de 140 afos 150020 402.000
e Pais: Espafia Viticultura natural orgdnica 2022
i W F ffj;‘side Origen: Castillay Leén D.O  sin sulfitos afiadidos. #om  132.000
: —:N Cepa: Verdejo Crianza en lias 3 meses 222 300.000
= Menade Pais: Espaiia . Sin crianza, organico, »
l ot h Dulce Sauvignon 82?:%3?;513221? Leon DO yosano, sin gluten Penimn 90 a3 90.000
Pais: Espafia Las uvas son despalilladas.
r Alta Alella Origen: D.O Alella Fermentacion en tanques de
=1 Orange Cepa: Pansa Blanca & cemento revestidos en vidrio y 2023 159.000
E- P : Rosad madurado durante 3/8 meses en
ansa kosada sus lias.
Pais: Espafa Blanco seco ecoldgico,
> Alta Alella PB Origen: D.O Alella fermentado en depdsitos
'1:_:;_ Cepa: Pansa Blanca de acero inoxidable a baja 2023 97.000
= (Xarel-lo) temperatura.
Alta Alella Pais: Espaia Fermentacién en barricas de
|l >- Parvus Origén: D.O Alella roble francés de 1'4”1'61' a baja
= Chardonnay Cepa: Chardonnay temperatura apllcando una 2022 112.000
crianza posterior de 3 meses.
Alta Alella Pais: Espaiia Blanco seco ecoldgico, con una
l—g-h Cau d'en Genis grlgenlé D.O A;lella crianza de 6 meses en barrica 22 162.000
epa: Pansa blanca
- Pais: Espafia Blanco seco ecolégico y natural 2022 1928 000
Py Alta Alella Origen: D.O Alella Sin sulfitos anadidos. 750mi )
o Tallarol Cepa: Pansa Blanca Fermentaciones espontdneas en 2021 264.000
(Xarel-lo) dnforas o en huevo de cemento 1500mi
- Alta Alella Pa'is: Espaiia La fermentacion y la crianza
: Lanius Origen: D.O Alella en barricas de roble francés. 2021 215.000
Cepa: Chardonnay 6 meses
Pais: Espafia Despalillado y estrujado
s Origen: D.0.C Rioja, mecdnico. El mosto con
i Ostatu Blanco i0j :
' [ > Subzona Rioja Alavesa. las lias fermenta en depésito 222 69.000
15% malvasia " deacero inoxidable.
Pais: Espaiia Despalillado y maceracion
e . durante 8 horas a baja
- Origen: D.O.C Rioja, J
\$JI -.-h""_’ Lore de Ostatu Sut?zona Rioja Allavesa. temperatura. El mosto con 2022 158.000
' Cepa: 50% Viura, 50% las lias fermenta en barrica .
Malvasia. de 500L durante 23 dias.
Pais: Espana L. Lo
L . Fermentacion en inoxidable
Pedrera Blanco Origen: Jumilla Fermentacién a bajas 2023 54.000

Cepa: Sauvignon Blanc,
Viura, Moscatel.

temperaturas



BLANCOS ITALIA

Pais: Italia

Se trata de un vino delicado

) Tedeschi - elaborado con uvas
| @ ) - Pinot Grigio 2219:1113'1\1/12??3 i seleccionadas de Pinot Grigio 22 99.000
pa: g de la zona de Venecia.
Pais: Italia g(e)fre;zcehr?tcrzré?gnugg depdsitos
Duca Chardonnay 8r1ge.rés 1(;(1111?111 de acero, unos 25 dias Ag()tado
€pa. Lhardonnay a 12 grados.
. . 2023
. Pais: Italia ] Las uvas son despalilladas y stsm (4.000
Pieropan Soave Origen: Soave Classico DOC  estrujadas en un ambiente protejido. 2023 99 000
Classico Cepa: 85% Garganega Madurado en huevos de hormigon 750ml .
15% Trebbiano di Soave vitrificado durante 3/8 meses 2023
o if / 150 21 9.000.
Pais: Italia Las uvas son despalilladas y
Pieropan Origen: Soave Classico DOC estrujadas en un ambiente protejido. 2022
CalvaI;ino Cepa: 70% Garganega Madurado en huevos de hormigén 7som 172.000
30% Trebbiano di Soave vitrificado con las lias finas 2022
0 durante 12/15 meses. 1500ml 380.000
] Pais: Italia Elvino se trasiega a barricas 2022
Pieropan Origen: Soave Classico DOC  de entre 2000 y 500 litros de 7403 247.000
la Rocca Cepa: 100% Garganega capacidad donde envejece
durante alrededor de un afio. 159922 495.000
. =" Mal hini Pais: Italia Laj;egrr,nentacién alcohdlica se
Malenchini alenchini Origen: T IGT realizo a una temperatura,
=l =" Bi Czlg;réou/oz%aarﬁonna inferior a 18°C. El refinamiento 203 95.000
1anco pa. 9L Y. durd unos meses en depdsitos
50% Trebbiano de acero inoxidable.
BLANCOS PORTUGAL
Pais: Portugal Sin crianza, El vino fermenta en
= . Origen: IG Minho depésitos de acero inoxidable y
I =¥ EE Soalheiro Allo Cepa: Loureiro 70%, envejece en contacto con lias finas 2023 74000
Alvarino 30% antes de ser embotellado.
Soalhei Al inh Pais: Portugal Crianza: El vino fermenta en - 7%8?,1?; 94000
oalheilro varinno : A7 depdsitos de acero inoxidable y 2023
Classico 8(1;13;1’;;{;21{1;0\/61'(18 boc envejece en contacto con lias finas 92 93  1500ml 218.000
: antes de ser embotellado. 30%8%37 5 1 4 . 000
. Crianza: La fermentacién se 2023
;,; Soalheiro G . Pa_ls' Pf)rt_ugal realiza en depdsitos de acero RP WS 750ml 128.000
1Y oalheiro Granit Origen: Vinho Verde DOC inoxidable. Batonage y 92 95 292 269 000
- Cepa: Alvarino crianza sobre lias. 2023
3000m! 597000
, Crianza: jentes d 2023
e Soalheiro Primeiras Pais: Portugal vfrliggzdae rl#:gs er%eé’r'ﬁ'l. @ 750ml 168.000
'a- Origen: Vinho Verde DOC Fermentacién en acero inoxidable, RP Dec 2023
L. Vinhas \ x con un 15% del volumen total 92 095 1500ml 347000
Cepa: Alvarino fermentado en barricas de roble 2022
usadas. sooom  ©697.000
ROSADOS
= . Pais: Espana Vino rosado ecolégico
Sl - Alta,Alella GX Origen: D.O Alella Cubas de acero 1nox1df11?1e 2022 97.000
- Rosé Cepa: Garnatxa negra, Fermentacién en depésitos a
L= — .
Garnatxa peluda baja temperatura.
. ~ Maceracion en frio
Pais: Espana
: F tacio di j
Alta Alella Origen: DO Alella dermen a.cwn.denbleposwos 22 106.000
Parvus Rose Cepa: Syrah e acero inoxidable
a baja temperatura.
Pais: Espaiia Despalillado y macerado
Ostatu Origen: D.O. Rioja durante 10 ho, rementacién en
Rosado Cepa: 70% tempranillo, acero, se conserva en deposito 2023 75.000
27% garnacha,3% Viura hasta el embotellado
Pais: Portugal Cianza: Tras la fermentacion,
Soalheiro Mineral Origen: IG Minho el 30% del vino se cria en barricas 2023 110.000

Rose

Cepa: Alvarifio 70%,
Pinot Noir (30%)

nuevas de roble francés
durante 12 meses.



TINTOS ESPANA

Origen/Cepa

Elaboracion

Calificacién

Pais: Espafa

Tinto seco ecolégico
con una crianza de 15

A

._ e
"}-; Alta Alella GX Origen: D.O Alella di R d 2023 97.000
= Cepa: Garnacha negra . 1as 'en anques de acero

inoxidable
Pais: Espafia Tinto ecoldgico, con una
L h Qlta Aleslla h Origen: D.O Alella crianza de 12 meses en 2022 141.000
1= arvus syra Cepa: Syrah barrica de roble francés. .
) lell Pais: Espafia Tinto seco y natural,
y Alta Alella : i i
‘ Merla Origen: D.O Alella j;e5rmcentatc'10ndde 20dd1as a 2022 171.000
Cepa: Mataré (Monastrell) - 0 er{ tna - € r,na era, .
Sin sulfitos afadidos.
Pais: Espafia Maceracién carbénica
= . (S)rlbgen: DR?C R;ﬁ]a' estricta de uva entera en
{' Ostatu Tinto Ct;p;grgaz% l”clj"ﬁnpfgxfﬁ?é depdsitos de acero inoxidable. 2023 75.000
‘ 6% Graciano y Mazuelo, Fermentacién alcohélica en
2% Viura. depdsito de acero.
Pais: Espafia Ligera maceracién 2021
0 Origen: D.0.C Rioja, prefermentada en fiio. soom  74.000
A s.tatu Subzona Rioja Alavesa. Fermentacién alcohdlica en 2021 94.000
A Crianza Cepa: 90% Tempranillo deposito de reducida capacidad 750mi :
o 9 ; ' Fermentacién maloldctca en
%
10% Graciano, Mazuelo'y depésito de acero inoxidable 2021 189.000
Garnacha 1500m|
Pais: Espafia Maceracion prefermentada
B P o Origen:DOCKoR, SOl fmeni e 8 164.000
g Reserva Subzona Rioja Alavesa. idad. 16 bl
Cepa: 100% Tempranillo ;ﬁfnaccés ad. £o.mesesroble 1558,1“‘} 363.000
— Ostatu G Palis: Espafia o 24 meses de crianza en barrica,
z statu Lran Origen: D.O.C Rioja, 5 meses en tina de roble y mds 205 297.000
g Reserva Subzona Rioja Alavesa. de tres afios en botella
Cepa: Tempranillo y Graciano '
Pais: Espaiia Inmediato despalillado y
Escobal de Origen: D.O.C Rioja, maceracién en ambiente 132.000
Ostatu Subzona Rioja Alavesa. carbénico en frio de uva en 2018 .
o Cepa: 100% Tempranillo depdsito de acero inoxidable.
Pa_is: Espana o Ligera maceracion
Seleccion de Origen: D.O.C Rioja, prefermentada en frio. 2018 )
Ostatu Subzona Rioja Alavesa. Fermentacion alcohollca' 7som 126.000
Cepa: 92% Tempranillo, en tina de roble de reducida 2016 970 000
8% Graciano capacidad, durantel8 dias. 1500m .
Pais: Espafia Maceracién prefermentada
L . en frioy fermentacién
Laderas de Origen: D.O.C Rioja, alcohdlica en pequeriia
Ostatu Subzona Rioja Alavesa. tna de roble, durante 19 dias . 2017 240.000
Cepa: 97% Tempranillo, Maloldctca en barrica
3% viura. nueva de roble francés
N Pais: Espaiia S6lo llegan a bodega las
SaT Gloria de Origen: D.0.C Rioja, me]]?res uvtas(.jMace]r;a’aon
Sub Rioia Al _ prefermentada en frio.
Ostatu C:p??go%l?:mp?;’:;islalo Maloldctca en barrica nueva 20 361.000
' " deroble francés. 18 meses.
¥ Pais: Espana Vides 25-30 arios
| B Pedrera i i i
§E & - Origen: Jumilla 10 meses en barricas 2022 54.000
e Tinto Cepa: Monastrell de roble francés.
fa- = Vides 40 afios
. Pais: Espana A . .
Juan .Gll Origen: Jumilla Fermentacidn en inoxidable o 78.000
Amarillo Cena: Monastrell 4 meses crianza roble francés .
pa. y americano
Juan Gil Pais: Espafia g"des 40afios Jabl
Origen: Jumilla ermentacién en inoxidable
Plata Ce;?a: Monastrell 12 meses crianza roble francés 221 110.000
Pais: E;maﬁal Vides 40 afios
Juan Gil Origen: Jumilla Fermentacidn en inoxidable
Azul Cepa: Monastrell 60%, 4 meses crianza roble francés 2022 209.000

Cabernet Sauvignon 30%,
Syrah, 10%

Yy americano



TINTOS ITALIA Origen/Cepa Elaboracién Calificacién
Pais: Italia ~ L 4202 74.000
: i Origen: Valpolicella DOC Superiore Fertnentac‘lon.malolactlca
L % ’ ValpOllcella Cepa: 35% Corvina, 35% Corvinone, 1 ario en barricas de 2021 99 OOO
sl Superiore 20% Rondinella, 10_% Rossignola, roble de Eslavonia 750ml .
Oseleta, Negrara, Dindarella.
Pais: Italia
Origen: Valpolicella DOC 2021
P Nicalo Superiore 18 Meses en tonel de e a0 #om 128.000
F s e . Cepa: 30% Corvina, roble de Eslavonia
E Valp(ﬂlcella 30% Corvinone, 30% Rondinella, 2021 268 000
k 1500ml .
10% Rossignola, Oseleta,
Negrara, Dindarella.
Pais: Italia
£ ; i : i i 2020
L Fia Capitel San grolg%?l \e/?ilgroglcella Ripasso 6 Meses en tonel de JS 93 750ml 148.000
— Rocco Ripasso perior . ble de Eslavoni RP 90
g Cepa: 35% Corvina, 35% Corvinone, roble de Esitavonia
20% Rondinella, 10% Rossignola, 1 5%8,2n1| 33 1 . 000
Oseleta, Negrara, Dindarella.
Pais: Italia
Origen: Valpolicella DOC
e Maternigo Su;?eriore P 14 meses en tonel éi %%
; _,__-E—..‘ Valpollcella Cepa: 40% Corvina' de roble de Eslovania 2019 1 88000
i 40% Corvinone,
20% Rondinella.
Pais: Italia
.. Origen: Valpolicella DOC 24 Meses en tonel
i : : JS 93
- i La Fab.r1ser1a Classico Superiore de roble de Eslavonia Bpo, 2021 256.000
] Va].pO].lce].la Cepa: 30% Corvina, 30% Corvinone,
30% Rondinella, 10% Rossignola,
Oseleta, Negrara, Dindarella.
Pais: Italia
" : Origen: 30 meses en WS 91
- -:E < - Tedeschi Amarone Valpolicella D.0.C.G tonel de Roble AGO91 2020 340.000
& Amarone Cepa: Corvina, Corvinone de Eslovenia JS o1 '
Rondinela, Rosignola
_ Tedeschi Pais: Italia
; Origen: A i
- HE’* Monte Olmi Amarone Valpolicella D.O.C.G 4 anos en barrica de roble RP 95 2017 578.000
J Amarone Cepa: Corvina, Corvinone Y un ario en botella .
Riserva Rondinela, Rosignola
: Pais: Italia
TEdeSCI_u . Origen: ) 48 meses en tonel de RP 94
F = La Fabriseria Amarone ValpolicellaDO.CG  pople de Eslavonia 2015 1.600.000
4y Amarone Riserva epa: Corvina, Corvinone WS 94
Rondinela, Rosignola
= Pais: Italia Este vino envejece en
b igE . " Pieropan 8r1gellé:o\({alcpohgella:,Superlore toneles durante 750m  172.000
fo — Ruberpan epa: 60% Corvina Veronese,  7g /74 meses seguido de
30% C.orvmone, Rondinella e un periodo en botella 2021 380.000
Croatina Veronese, 10% 1500ml .
i Duca di ga_is: It?%,ia IGT Fermentacién en inoxidable |,/ g5
§e* Saragnano c;ﬁ;%ar?;i%iré:e 100% 6 meses de crianza 2023 68.000
Sangiovese : °
Duca di Pais: Italia Minimo 6 meses en
l v B '«- Saragnano Origen: Chianti D.0.C.G tanques de acero Lmvos 2022 76.000
. Chianti Cepa: Sangiovese 100% inoxidable.
Duca Pais: Italia
i 8 G Origen: Toscana IGT Fermentacion en inoxidable 88.000
£E overno Cepa: 80% Sangiovese, Governo all'uso Toscano 2021 :
Toscana 20% Cabernet Sauvignon
— Duca di Pa_is: Italia Fermentacidn en inoxidable
= Saragnano Orlge.n. Toscana IGTO Appassimento parcial de uva 022 88.000
= . Cepa: Sanglovese 80% Crianza roble francés
&= Sirpasso Merlot 20% “
Pais: Italia
49 Monrosso Origen: Chianti D.0.C.G
l i i ¥ F Chianti Cepa: Sangiovese 80% Crianza 12 meses (3.800L) 221 99.000
A Canaiolo 10% Merlot 10%
! Monsanto g?;;;alr:?gﬁianti Classico La crianza dura 12 meses
i P . en barricas de 50 hl de 2021 171.000
il 1 Annata Cepa: 90% d(:: Sangloves.e roble de Eslavonia.
: 10% de Canaiolo y Colorino
B Pais: Italia Una parte envejecida en
y ‘ Monsanto Origen: Chianti Classico ?(tzr T lcai detr oble ‘tie 3‘?00
et Riserva Cepa: 90% de Sangiovese Itros y la otra en toneles 2020 232.000
ik : . de segundo paso durante
10% de Canaiolo y Colorino unos 18 meses.
" Monsanto ga_is: Itagﬁ_  Classi Envejecido en barricas de
) . rigen: Chianti Classico roble de 3800 litros durante
i i lb*i- 11 Poggio . Cepa: 95% de Sangiovese unos 20 meses. 2017 612.000
i Gran Selezione 5% de Canaiolo y Colorino Dos afios de crianza en botella
Pais: Italia Envejecimiento en barricas
Monsanto Origen: I.G.T. Toscana nuevas de roble francés durante 203 355.000
Nemo Cepa: 100% Cabernet unos 18 meses Dos arfios de .
Sauvignon crianza en botella
. : Maloldctica en concreto
E Fossacolle Pais: Italia
m' h Sangiovese Origen: Rosso di Toscana LG.T grrir;erfzes roble francés 2019 128.000
Cepa: 100% Sangiovese y Eslavonia 3-6 meses '
Pais: Italia
Fossacolle Origen: 10 meses en barricas francesas
s Rosso di MontalcinoDoc.  [5RR 1oo) parTices e 2z 172.000
Montalcino Cepa: 100% Sangiovese
Pais: Italia 12 meses en barricas nuevas
Fc.)ssa.colle Orlge_n: Rosso di Tosgana IGT de roble francés de 225 litros 2021 222.000
Riesci Cepa: Ca‘?iernet S';mVlgnon, .
Petit Verdot, Merlot, Sangiovese.
Fossacolle ga.is: Italia Maloldctica en concreto
i i T1gen. 3 meses
- :ia*' .f- Brunello_ di Brunello di Montalcino D.O.C.G (rignza 24 meses 2019 340.000
Montalcino Cepa: 100% Sangiovese
Fossacolle_ ga-l s It.aha Maloldctica en concreto
= Brunello di rigen: ) 3 meses 2016 644.000
Montalcino Brun.ello (;11 Mon’galcmo D.O.CG Crianza 24 meses .
Ri Cepa: 100% Sangiovese
1serva
Malenchini ga.is: Itaéiﬁ_  DocG griangla zn barricgs nuevas
. : : : rigen: Chianti e roble durante 6 meses,
Chlantl'CS)lh Cepa: Sangiovese 90%, seguido de 3 meses de 223 89.000
— Fiorentini Canaiolo 10% crianza en copa.
Malenchini Pais: Italia Vendimia manual
. : . Origen: Chianti DOCG Se prensa la uva y se fermenta el
“w-—u Chlan_tl Cepa: Sangiovese 95%, mosto en acero a temperatura 2022 1 1 6000
Superiore Pugnitello 5% controlada.
P i La crianza se realiza en
Ma_lem?hlnl . Pais: Italia grandes barricas de roble
Chianti Colli Origen: Chianti DOCG de25 dhl gurante 12 meses, 2020 172.000
: s . ; seguido de una crianza en
Fl_Ol'entlnl Cepa: Sangiovese botella durante otros 12
Riserva meses periodo.



TINTOS PORTUGAL

Origen/Cepa

Elaboracion

Calificacién

Soalheiro Oppaco

Pais: Portugal

Origen: IG Minho

Cepa: Vinhao 70%,

Alvarifno 15%, Pinot Noir 15%

Cianza: Tras la fermentacion,

el 30% del vino se cria en barricas

nuevas de roble francés
durante 12 meses.

75om  148.000

2 310.000
L2 650.000

Meandro Douro

Pais: Portugal
Origen: Douro D.O.

Cepa: 45% Touriga Nacional, 30%
Touriga Franca, 20% Tinta Roriz,
3% Tinta Barroc 2% Alicante Bouschet

Crianza de 14 meses en barricas
de roble francés Allier de
segundo y tercer uso de

225 litros de capacidad.

221 126.000
220 260.000

Monte Meéao

Vinha Dos Novos

Pais: Portugal
Origen: Douro D.O
Cepa: Touriga Nacional

Crianza de 16 meses
en barricas de roble
francés.

2020 250.000

Monte Meao

Cabego Vermelho

Pais: Portugal
Origen: Douro D.O
Cepa: Tinta Roriz

Crianza de 16 meses
en barricas de roble
francés.

2020 250.000

Monte Casas
das Maquinas

Pais: Portugal

Origen: Douro D.O

Cepa: Touriga Franca 80%,
Tinta Barroca 20%

Crianza de 16 meses, en
barricas nuevas y usadas
en una proporcion del 10%
¥ 90% respectivamente.

2021 250.000

Pais: Portugal

Quinta do Origen: Douro D.O La crianza se realiza de
Vale Medo Cepa: Touriga Nagional, 16 a 18 meses en barricas 752'>8r2n1l 872000
Tinta Roriz, Touriga Franca, 50% nuevasy 50% usadas.
Barroca.
M d Pais: Portugal El envejecimiento se lleva
eanaro

Finest Reserve
Oporto

Origen: Douro D.O

Cepa: Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Barroca and
Tinta Roriz.

a cabo en grandes tinas de
madera y la mezcla final,
ricay compleja, es el resultado
de la experiencia del Enélogo.

100.000

Quinta do
Vale Meao
Vintage Oporto

Pais: Portugal

Origen: Douro D.O

Cepa: Touriga Franca,

Touriga Nacional, Tinta Barroca,
Tinta Roriz, Sousao

Crianza: El vino envejece en
grandes tinas de madera y
se embotella 22 meses
después de la cosecha.

2019 368.000

Quinta do
Vale Meao
Vintage Oporto

Pais: Portugal

Origen: Douro D.O

Cepa: Touriga Franca,

Touriga Nacional, Tinta Barroca,
Tinta Roriz, Sousao

Crianza: El vino envejece en
grandes tinas de madera y
se embotella 22 meses
después de la cosecha.

2001 548.000



Observaciones:

« Los precios aqui relacionados podran cambiar en cualquier momento que Mercado de Vinos lo requiera.
« Cosechas de los vinos (anadas) sujetas a disponibilidades de inventario. Podran cambiar sin previo aviso.



DOMICILIO

DIREGTO A TU CASA

www.mercadodevinos.com

(™ (314) 793 3021






